Porocni meniji
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PoroCni dan ostaja v spominu in daje intonacijo nasim zeljam, pogledom in veselju. Smeh, zabava
in spros¢eno druzenje z najblizjimi je najpomembnejsSe, da porocni dan postane in ostane sreCen
dan. Da bo vse potekalo tako vau, kot sta si predstavljala - iz popolnih romanti¢nih pravljic,
princesk in princev ali preprostega, a svecanega obeda -, zaupajta organizacijo porocnega slavja

ter sebi in vajinim gostom priCarajta takSno praznovanje, ki odseva vajini
osebnosti; elegantno, tradicionalno, prijetno, unikatno, zabavno, razkosno, preprosto, kulinari¢no
bogato, sprosceno, svecano, ocarljivo, drugacno.

Za veliko poroko je na voljo , ki sprejme do 130 oseb in ostane Se prostor za
glasbenike in plesisCe. Za intimnejsa slavja sta na voljo , ki sprejmeta
do 50 oziroma 30 oseb.

Hotel Storman je postavljen v blizino mestnega jedra, nedale¢ od cerkve in mati¢nega urada.
Poskrbljeno je tudi za zadostno Stevilo parkirnih mest.

Porocno slavje se vrti okoli dobre hrane oziroma poroCnega menija, ki ga za svoje goste izbereta
mladoporoCenca. Kuharski mojstri so kulinaricne dobrote pozorno zbrali v Stiri menije in dve
razliCici hladno-toplega bifeja. Meniji so oblikovani v pomoC porocnemu paru, Se vedno se v celoti
prilagodimo indvidualnim zeljam. V nasi slascicarski delavnici pripravimo sladko ali slano pecivo.
Posebno ponosni smo na odlicne porocne torte in majhne, sladke minjone. Te po zelji obarvamo
ali pa jim dodamo priloznostno sporocilo. dopolnjuje pestra izbira vin,
penine in domacih aperitivov.

Po zelji z aperitivom ali prigrizki postrezemo tudi na Zeninovem in nevestinem domu, pred
cerkvijo, mati¢nim uradom; ali pa vso poroc¢no pogostitev izpeljemo v okolju, ki vama pomeni kaj
posebnega.

Stormanov celjski tim bo z veseljem , idejam, pri¢akovanjem, sanjam,
vama razbremenil poroc¢ni dan odvecCnih skrbi ter ponudil pomoc tudi pri dekoraciji in izbiri
cvetlicnih aranZmajev, primerni glasbi, animaciji, fotografiranju.

Dolgoletna tradicija nas je izurila pri vsakem koraku porocnega programa in vse od prihoda svetov
in sprejema s penino do stajerske kisle juhe poteka tako, kot je potrebno, da smo.z izvedbo
naslednji dan vsi zadovoljni. |

No&na zabava, porogni zur do jutranjih ur, se lahko nadaljuje v Country
racun prisli predvsem svatje, ljubitelji piva in koktejlov. E

Mladoporocenca po koncanem slavju caka Se posebej pripravijen apartma:in majhnapozornost



Goveja juha z domacimi rezanci

Svinjska ribica v jurckovi omaki
S pisanim poprom in brusnicami
Puraniji file ocvrt v mandljevi paniri
Sirov strukeljc
PeCen krompir iz pecice
Brokoli in korencek na maslu
Sestavljena solata

..o
s Hladno-topli bife

Stajerska kisla juha




Il. MENI

Kraski prsut v druzbi rakovega koktejla
s svezim sadjem in strganim parmezanom

Zelenjavna juha z le¢o in lisickami

Goveji tournedo v cognac omaki z roquefortom
Svinjska ribica ocvrta v érnem sezamu
Krompirjeva zlozenka z buékami
Zdrobov cmocek z dimljenimi gosjimi prsi
PeCena sredozemska zelenjava
Pisana lisnata solata z jajcko

>k Hladno-topli bife

Stajerska kisla juha




l1l. MENI

DivjaCinska terina ovita v slanino s tartufi
Cesnova juha s popeéeno jakobovo pokrivaéo
Pasticcio z jurcki in slanino

Roznato pecena svinjska ribica
na gnezdecu pecenega krompirja z jurcki in zelenjavo

Jelenov steak v smetanovi omaki z brusnicami
Sirov strukeljc
Rukola v solati s svezim parmezanom

Jutranje okrepcilo




V. MENI

Morski trojcek
(hobotnica v solati, marinirane skoljke in Skampi
na gnezdecu marinirane rukole in kozjega sira)

Smetanova juha s tartufi in popecenimi jurcki

Marinirane pljucne rezine
na radicevi posteljici s svezim parmezanom

Pljucni medaljon na lisickinem krotonu z borovnicevo omako
v druzbi zapecene trobarvne polente s prazenimi mandeljni
Sefova solata s popeceno slanino in kalcki

Telecji zvitki s prsutom in figami v lastnem soku
na gnezdecu pisanih rezancev z articokami
in zelenjavnega julienna in pinjolami

Jutranje okrepcilo




HLADNO-TOPLI BIFE (na izbiro I. ali Il. razlicica)

Kraski prsut s sladko melono
Prekajena Sunka s smetanovim hrenom
Goveji carpaccio s svezim parmezanom

Dimljena postrv
z gorcCicno omako in kalcki
|zbor sirov s suhim sadjem in oreScki

Grska solata
Rizeva solata z gamberi

Goveji file v brusni¢ni omaki
Puranov medaljon
ocvrt v polnozrnati srajcki
Krompirjevi ocvrtki
Pisani rezanci z zelenjavo

Poro¢ni meni bomo obllkovahskupaj y
da pa bo odlocitev lazja, smo vnaprej pripravili nekaj

Savinjski Zelodec
garniran z biserno Cebulico
Pohorska bunka s kislo oblogo
Mariniran roastbeef s francosko solato
Dimljen losos s kaviarjem
|zbor sirov s tartufovim medom

Paradiznik z mozzarello
Ajdova kasa v solati

PisCancja prsa v lastnem soku z mandeljni
Svinjski file v krusni paniri
Njoki na maslu
PecCen krompir s sredozemsko zelenjavo




ARANZIRANJE IN NAMIZNI DEKOR

sk Mizo (z meni karto) uredimo mi; razen
cvetlicnin aranzmajev, ki jih priskrbite sami;
lahko pa jih naro¢imo tudi mi v Cvetlicarni MB iz
Levca.

sk Omizje pripravimo v obliki ¢rke U,
posamezne kvadratne mize ali priskrbimo
okrogla omizja, za katera je najem 20,00 €/kos.

sz Izposoja belih pregrinjal za stole znasa 2,50
€/kos.

TORTA IN PECIVO

iz Poro¢na torta ob 24.00, ki jo lahko narodite
v nasi slas€icarni - cena le-te znasa od cca.
154 € dalje (to je cena za adstropno torto)
in je odvisna.od:veli ;
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Penece vino - St. 0.75 | 21,00 €
Srebrna Radgonska penina

Brezalkoholne pijace - sokovi 11 8,50 €
Radenska 11 3,50 €
Vino litrsko belo 11 10,00 €
Vino litrsko rdece (cvicek in refosk) 11 11,00 €
Oda 0.5 1 1,60 €
Kava 1,20 €
Drobno pecivo 60 dag 5,10 €

V primeru postrezbe vina iz lastne zaloge Vam zaraCunavamo postreznino 4,00 €/ 1.

Za Hotel Storman :
Sabina VRANC, Elizabeta STORMAN

Vodja hotela

Marko JAMNIKAR

Vodja restavracije

Janez GRADISEK
Vodja kuhinje



